
Produit du Nouveau-Brunswick



Pendant près d’un siècle, les scows 
naviguaient la rivière Petitcodiac vers 
Fundy. Avec leurs cales remplies de 
produits locaux, ils distribuaient les trésors 
du Nouveau-Brunswick dans le monde. 
Ces bateaux, et leurs équipages qui 
travaillaient avec ardeur, nous ont inspirés 
à produire un cidre de qualité en n’utilisant 
que des pommes fraîches pressées. 

NOUS NAVIGUONS,
PEU IMPORTE LES CONDITIONS

Au fil du temps, grâce à plus de 
70 000 pommiers et au microclimat propice 
dans la vallée de Memramcook, le Verger 
Belliveau a pu perfectionner ses abondantes 
récoltes dont les fruits sont cueillis à la main. 
Cela donne des saveurs pures et exquises 
que nous avons embouteillées dans de 
petits lots de cidre. Son goût bien défini et 
uniforme témoigne de l’attention minutieuse 
avec laquelle nous exerçons notre métier.

5,5 %

VÉRITABLEMENT RAFRAÎCHISSANT

alc./vol.

POMMES CUEILLIES  
À LA MAIN DANS 
CHAQUE BOUTEILLE

100 %
Tradition
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SCOW.CA

LEVEZ L’ANCRE  
AVEC NOUS!
Découvrez les raisons qui font monter la popularité du cidre 
artisanal SCOW chaque jour, tout comme les marées de 
Fundy, ce qui le rend très recherché par tous les types de 
restaurants, des pubs jusqu’aux restaurants gastronomiques. 
Il s’agit d’une boisson rafraîchissante qui peut aussi bien être 
savourée seule qu’avec des fruits de mer, du porc, des plats 
épicés ou même du cheddar (pratiquement avec tout ce qui 
se marie bien avec les pommes).
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